
WEBのご案内はこちらからどうぞ。　http://www.minamichita-kk.com/specialty
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名古屋から約60分、
海を眺望しながらお楽しみください。

Tel.0569-62-3100 Fax.0569-62-3520 ■開館時間/AM9：00～PM5：00　
■休館日/年中無休（年末年始除く）南知多町観光協会観光のご案内は

2019.4 作成

南 知 多 名 産 品 販 売 店

愛知県南知多町
アクセスガイド

A c c e s s  G u i d e

名鉄名古屋駅より河和駅まで特急で約45分、河和駅より各行き先のバスが出ています。
また、名鉄名古屋駅から内海駅まで特急で約58分。

知多半島道路、南知多道路を経由して各I.C.で下車します。また、南知多I.C.から
国道247号に入り、半島を一周するコースをとると、ほとんどの名産品をお買い求めいただけます。

名古屋 富 貴

内 海

河 和

大井
片名

豊丘

豊浜山海 師崎

日間賀島

篠島

名鉄電車
高速船
海っ子バス
知多バス

師 崎豊丘
I.C.

古布
I.C.

南知多
I.C.

美浜
I.C.

武豊
I.C.

半田
I.C.

半田中央
I.C.

阿久比
I.C.

東浦知多
I.C.

大府東海
I.C.

大府西
I.C.

大高
I.C.

名古屋
市内

知多半島道路 南知多道路

名古屋高速道路 内 海 山 海 豊 浜

大 井 片 名

師崎商工会
〒470-3502
愛知県知多郡南知多町大字片名字新師崎8-3
TEL（0569）63-0349　FAX（0569）63-2141
MAIL morozaki@aichiskr.or.jp
URL http://www.morozaki.jp/

内海商工会
〒470-3321
愛知県知多郡南知多町大字内海字先苅31-2
TEL（0569）62-0403　FAX（0569）62-3183
MAIL utsumi@aichiskr.or.jp
URL http://utsumi.or.jp/

豊浜商工会
〒470-3412
愛知県知多郡南知多町大字豊浜字会下坪27-2
TEL（0569）65-0004　FAX（0569）65-0125
MAIL info@oina-toyohama.net
URL http://oina-toyohama.net

〒470-3321 愛知県知多郡南知多町大字内海字先苅31-2　MAIL info@minamichita-kk.com　URL http://minamichita-kk.com

凡 例

電車で

お車で

1 ○ト商店
2 ○伊商店
3 ヤマキ海産（株）
4 岡忠水産
5 テルニ商店

24紅月軒
25（有）櫻米軒
26 市太樓（有）アルザス
27かもめ売店
28永和堂製菓舗
29 ぽん菓子専門店ぽんかふぇ（家田製菓）

6 秋丸

8 岬水産（株）岬だより

9 カネセイ海産

13竹米商店

18鈴円本舗
19鯛祭り広場（株）12まるは食堂旅館

南知多豊浜本店 20（株）ハマクニ
21（株）豊半
22（株）山三商会14魚新（株）

15　 イリヤマト商店

17地場鮮魚 小枡園
23知多麦酒（株）
ビアシティ南知多

30徳吉醸造（株）
31豊浜水産物
加工業協同組合

水産加工品
せんべい
ビール

銘菓
調味料

※番号は商店番号です。
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味 覚 の極 み
南知多 名産 認 定 品 水 産 加 工 品

愛知県南部に位置する知多半島。

その最南端・南知多町には、伊勢湾と三河湾に囲まれた温暖な気候、

海と山に育まれる様々な恵み、そして古くから人々の技術と

積み重ねてきた歴史がつくり出す数々の逸品があります。

南知多町が誇る「優しい味わい」を、ぜひご堪能ください。

ここに掲載されている「南知多名産品」は、観光客の
方や地域の皆様にご利用いただける身近な手みや
げ品・贈答品の育成による南知多町の産業振興を
目的に、南知多名産品選定委員会が選定し認定し
た商品です。

※ここに記載されている商品の地方
発送を承ります。詳しくは各店舗ま
でお問い合わせください。※商品写
真の器等の付属品はつきません。
※お申し込み方法、送料等のご質
問は各店舗で承っております。※こ
こに掲載されている商品価格は全
て税別価格で、2019年3月現在の
ものとなっております。

名産認定品 南知多名産品
認定シール

南知多名産品
認定看板 各種販売・サービスに対応しております。

T E L

電話による受付
M A I L

MAILによる受付

F A X

FAXによる受付
W E B

WEBによる受付※

1 ○ト商店

P04

せ ん べ い

2 ○伊商店

3 ヤマキ海産（株）

4 岡忠水産

5 テルニ商店

P05

24 紅月軒

25（有）櫻米軒

26 市太樓（有）アルザス

27 かもめ売店

28 永和堂製菓舗

29 ぽん菓子専門店 ぽんかふぇ（家田製菓）

30 徳吉醸造（株）

6 秋丸

8 岬水産（株） 岬だより

9 カネセイ海産

P06 13 竹米商店

P07

18 鈴円本舗

銘 菓

ビ ー ル

19 鯛祭り広場（株）

12 まるは食堂旅館南知多豊浜本店

20（株）ハマクニ

21（株）豊半

22（株）山三商会

14 魚新（株）

15 　 イリヤマト商店

17 地場鮮魚 小枡園

23 知多麦酒（株）ビアシティ南知多

調 味 料

31 豊浜水産物加工業協同組合

7 笹野水産（有）

11（有）まると水産

10（株）篠島お魚の学校

16（有）吉原水産

P07

P08

P08

P08
P09

P10

P10P03

認定期間／
2019年4月1日～2022年3月31日

※店舗によっては、店舗ホームページ内ではなく他社ネットショップにて
　販売を行っている場合があります。
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T E L F A X

T E L F A X W E B T E L F A X W E B

笹野水産（有）
知多郡南知多町大字片名字新師崎1-13　〒470-3502
TEL（0569）63-1641　FAX（0569）63-2275

なまこは厳冬の一月から三月になると産卵期を迎えて、発達肥大した卵巣を
持つようになります。一匹のなまこから少量しか取れない卵巣を集め塩をま
ぶした「このこ」は、大変希少な珍味です。干口子は、卵巣を乾燥させた珍
味になります。ぜひご賞味ください。

知多郡南知多町大字師崎字林崎65-1　〒470-3503
TEL（0569）63-2578　FAX（0569）63-2736
ホームページ：http://www.maruisyoten.net/

特選の品々を直接ご家庭へ。伊勢湾、三河湾に囲まれた立地を生かし、水揚
げされたバラエティー豊かな魚をひものに。そして風味豊かなちりめんじゃこ、
しらす。宅配便で全国どこへでも直送致します。進物や引出物にご利用いただ
ければ幸いです。ご注文はお電話でお申し込み下さい。

①特上しらす
②生炊しらす（佃煮）

③あなご干物

1kg入

210g入70g 352円

3,241円（税別）

1,112円（税別）

1,000円（税別）

農林水産大臣賞受賞

04

①

T E L F A X

②

③

④

①

②

③

④

浜で揚がった新鮮なシラスを甘塩で釡茹でし天日乾燥でほどよく水分を残
しおいしいシラス干しにでき上がっています。ひものは昔の家庭の味を受け
継ぎ、当店自慢のたれで味付けがしてあります。師崎漁港朝市でも販売して
います。

①しらす干し
②カチリ干し
③アジのひもの
④タチウオのひもの

500g2個入

1kg入

1袋

1袋

3,000円（税別）

3,500円（税別）

600円（税別）

600円（税別）

①干口子
②このこ

1枚

1瓶

2,500円（税別）

1,350円（税別）

○ト商店1

3 4 7 8

知多郡南知多町大字師崎字的場58　〒470-3503
TEL（0569）63-0046（加工場）・0062（自宅）
FAX（0569）63-0461

マルト マルイ

①

①

② ②

T E L F A X

①ちりめん佃煮（生姜炊）

②ちりめん佃煮（山椒炊）
250g入 1,000円（税別）

250g入 1,000円（税別）

岡忠水産
知多郡南知多町大字日間賀島字浜側地先　〒470-3504
TEL（0569）68-2680　FAX（0569）68-2797　

厳選したちりめんを添加物を使わずに山椒と生姜でじっくりと煮込んだ自
然な食品です。

T E L F A X

テルニ商店
知多郡南知多町大字篠島宇浦磯1-3　〒470-3505
TEL（0569）67-2526　FAX（0569）67-2819
ホームページ：http://www.shinojima-teruni.com/

2,500円（税別）

2,000円（税別）

①アナゴ干物
②タチウオ干物

1,200円（税別）

1,000円（税別）

①

①

②

②

秋𠮷𠮷
知多郡南知多町大字師崎字乙坂1-23　〒470-3503
TEL（0569）63-1459　FAX（0569）63-1816

伊勢湾、三河湾で水揚げされた魚を用いた、漁師夫婦手作りの天日干しの
干物です。

ヤマキ海産（株）
知多郡南知多町大字片名字於更15　〒470-3502
TEL（0569）63-1281　FAX（0569）63-2089　
ホームページ：https://www.yamakikaisan.com/ T E L F A X W E B

心を込めて焼き上げた海鮮煎餅です。風味豊かな味をお楽しみください。

①三河湾のえびせんべい 箱入

①国産ふりかけセット

鮮度自慢の篠島産のしらすを釡揚げしました。ご年輩の方にもお召し上がり
やすい柔らかさです。水揚げしたばかりの釡揚げしらすは一味違います。

篠島産のちりめんと全ての具材に国産の原料を使用した、こだわりの商品
です。

②釡あげしらす

三河産青さを使用し、甘口に仕上げました。

24枚入 1,000円（税別）

②愛知のり ビン入（のり佃煮） 140g入 500円（税別）

③岩涛のり三昧（のり佃煮詰合）

④岩涛のり（味付のり）

当社自慢の逸品です。食卓のお友として磯の香りをご賞味ください。

3本入

3本入

1,000円（税別）

1,250円（税別）

知多郡南知多町大字片名字黒地14-8　〒470-3502
TEL（0569）63-2122　FAX（0569）63-2348
ホームページ：http://www.misakisuisan.com/

岬水産（株） 岬だより

T E L F A X W E B

①串あさり
②姫貝（青柳の干物）

1串
1串

330円～（税別）

300円～（税別）

1瓶 4,000円（税別）

昔ながらの活貝の生剥きにこだわり、丁寧に一つ一つ手作りした絶品の貝
の干物です。

古来からの伝統製法で作り上げました。日本三大珍味として有名です。

③特選海鼠腸（このわた）

5個入

3,500円（税別）

季節の魚貝の手作り干物と佃煮を詰め合わせたご贈答に人気のセットです。季節
の魚貝を手作りしているため詰め合わせの内容は変更がある場合があります。

④岬だより干物・佃煮詰め合わせ（梅）

①
②

③

①

②

③

④

○伊商店2 5 6 

愛知南知多名産認定品 愛知南知多名産認定品
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T E L F A X T E L F A X

T E L F A X W E B T E L F A X W E BT E L F A X W E B

知多郡南知多町大字豊浜字豊浦3-53　〒470-3412
TEL（0569）65-1972（工場）・0959（自宅）
FAX（0569）65-1972

知多郡南知多町大字篠島字浦磯1-201　〒470-3505
TEL（0569）67-2929　FAX（0569）67-3191
ホームページ：http://www.osakana-school.com/

「しらす日本一」の漁獲量を誇る篠島から、「島の旨いを届けたい!!」この強
い想いが第１回「ディスカバー農山漁村の宝」として全国より選定されまし
た。漁師だから知りうる素材の良さをそのまま皆様に味わっていただきたい
と、島ならではの製品作りにこだわっています。

①篠島産 まっ黒のり
②篠島産 生しらす（刺身用）
③篠島産 しらす餃子
④篠島産 食べるしらすラー油

1,429円（税別）

680円（税別）

855円（税別）

662円（税別）

06

1袋

1袋

1袋

1袋

1袋

550円（税別）

500円（税別）

500円（税別）

800円（税別）

500円（税別）

1袋

1袋

1袋

1袋

①ふぐの干物
②メジロの干物
③太刀魚の干物
④いわし醤油干し
⑤あじ醤油干し
⑥マメダイ醤油干し
⑦さば醤油干し
⑧タコ干し

「天日に干したものに勝るものはない」と創業当時の手法で干物を作って半
世紀…だから新鮮な材料の入荷がなければ作らないし、天気が悪ければそ
の日は休みになる。いたずらに手を加えず、素材の持つ本当の味を引き出し
ます。

1袋

1袋

1袋

1袋

1袋

1袋

1袋

1袋

700円（税別）

700円（税別）

600円（税別）

500円（税別）

600円（税別）

500円（税別）

500円（税別）

1,000円（税別）

カネセイ海産9

  

知多郡南知多町大字片名字新師崎11-1　〒470-3502
TEL（0569）63-0735　FAX（0569）63-1839
ホームページ：http://kanesei-kaisan.jp/

①まるは食堂のエビフライ
②まるは食堂のしゃこえび
③ボイルワタリガニ

10本入

約30～40匹入

200g~

5,500円（税別）

3,000円（税別）

1,500円（税別）

まるは食堂旅館 南知多豊浜本店
知多郡南知多町大字豊浜字峠8　〒470-3412
TEL（0569）65-1315　FAX（0569）65-1777
ホームページ：http://www.maruha-net.co.jp/

T E L F A X

竹米商店
知多郡南知多町大字豊浜字東之浦159-3　〒470-3412
TEL（0569）65-1454　FAX（0569）65-1454

500円（税別）

1,000円（税別）

1,000円（税別）

1,000円（税別）

①あなご味醂干
②太刀魚味醂干
③さばふぐ味醂干
④たこ味醂干
⑤かます汐干

魚新（株）
知多郡南知多町大字豊浜字新居138　〒470-3412
TEL（0569）65-2567　FAX（0569）65-2689
ホームページ：http://www.uosin.com/

旬の時期に豊浜港に水揚げされた魚を仕入れ、その魚を昔ながらの製法
で、無添加天日干しの干物に作りあげました。

（有）まると水産
知多郡南知多町大字豊浜字鳥居42　〒470-3412
TEL（0569）65-0537　FAX（0569）65-0847
ホームページ：http://www.rakuten.co.jp/syunsen-maruto/ T E L F A X W E B T E L F A X W E B

①たこの干物
②スルメイカ一夜干し
③穴子の干物
④真いわし丸干し
⑤しらす干し

①カマスのひもの
②ふぐのひもの
③アナゴのひもの
④カワハギのひもの

1袋

1袋

1袋

1パック

1kg入

600円～（税別）

800円～（税別）

600円（税別）

200円（税別）

2,500円（税別）

競り落としたばかりの透明度の高い特上シラスを、一番初めの釡で炊きあげ
た逸品です。

①初釡しらす詰め合わせ

食の安全に拘った当店の名産品を是非ご賞味下さい。

3,000円（税別）

②しらす干し
③かちり 1kg入

1kg入 2,900円（税別）

4,200円（税別）

知多郡南知多町大字豊浜字中村28-1　〒470-3412
TEL（0569）65-2325　FAX（0569）65-2325

（有）吉原水産

①味付けのり・焼のり詰合セット
②のり兄弟6本セット

2,778円（税別）

2,222円（税別）

（株）篠島お魚の学校   

10枚入 486円
20枚入 952円 30枚入

創業68年、代々受け継がれてきた伝統の逸品。まるは食堂のエビフライは
店頭でお出ししている「そのままの味」「そのままのサイズ」でお送りしま
す。また、地元市場で直接買いつけ、生き生き新鮮なまま絶妙な塩加減でボ
イルした「しゃこえび」と「ボイルワタリガニ」をどうぞ。

豊浜漁港で水揚げされた上質で鮮度抜群のしらすを丁寧に釡茹でし、干し
上げた旨味がギュッと凝縮された逸品です。
各種干物も旬と鮮度にこだわり、無添加で仕上げておりますので、安心して
ご賞味いただけます。

輝く太陽、青い海、南知多の海の幸を天日で干した干物です。太刀魚、メジロ、
ふぐ、いわし、あじ、マメダイ、さば、タコの素材のうまさが広がります。ご進物用
のセットも出来ますのでお気軽にご用命下さい。その他各種あります。

イリヤマト商店

海苔は良質のたんぱく質、カルシウム、ビタミンA群、B群など、体の健康に欠かせ
ない成分を多く含んでいます。毎日海苔を食べると美容、健康、長寿に「がん」の
発生防止と抑制に効果的だと言われています。御家庭の食卓に、御贈答品にもお
すすめです。

①

② ③

④

①

②

② ③

④

⑤
①

①

②

③

④

⑤

愛知南知多名産認定品 愛知南知多名産認定品
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T E L F A X T E L F A X

T E L F A XT E L F A X W E B T E L F A X W E B T E L F A X W E B

知多麦酒（株） ビアシティ南知多
知多郡南知多町大字内海字口揚4-1　〒470-3321
TEL（0569）64-0247　FAX（0569）64-0808
ホームページ：http://www.bc-r247.com/

すっきりとした飲み口でフルーティな味わいです。

出来たての味をお楽しみください。

クセを抑えて飲み慣れた味に、コクと喉ごしをお楽しみください。

知多郡南知多町大字日間賀島字西浜28　〒470-3504
TEL（0569）68-9110　FAX（0569）68-9110　
ホームページ：http://www.suzuen.com/

①恵「揚げ」
②恵「揚げ」

8枚箱入

8枚袋入

572円（税別）

500円（税別）

③豊
④豊

10枚箱入

10枚袋入

572円（税別）

500円（税別）

08

①地ダコのやわらか煮 1箱

1箱

1,500円（税別）

②イワシの土佐煮 600円（税別）

えびせんべいを主体に魚貝類を取り入れ、磯の香りを味わっていただきたい
おせんべいの詰め合わせです。当店自慢の「渚のひびき」の詰め合わせは、
お中元・お歳暮に喜ばれる一品です。贈られる方の真心を込めて丁寧に仕上
げてあります。

510円（税別）

②知多マリンビール ヴァイツェン

①知多マリンビール ピルスナー

510円（税別）

地場鮮魚 小枡園

  

知多郡南知多町大字内海小桝95-1 〒470-3321
TEL（0569）62-3400 FAX（0569）62-3051
ホームページ：http://www.zibasengyo-komasu.com/

T E L F A X

①海老ステッキS-35
②ステッキ詰合S-20

15袋×6種

550g入

3,000円（税別）

1,800円（税別）

（株）ハマクニ
知多郡南知多町大字豊浜字下大田面24-2　〒470-3412
TEL（0569）65-0289　FAX（0569）65-2213

新鮮な海苔と海老をふんだんに使ったステッキは、上品でまろやかな磯の香
りに仕上げた二度焼で、手焼きの海老せんべいです。

日間賀島の漁師が獲った「赤しゃ海老」を使い、島の職人が丹念に手焼きし
たこだわりの逸品。

日間賀島の豊かな海が育んだ新鮮なたこを、ふんだんに使って1枚1枚心を
込めて、丹念に焼き上げております。

（株）豊半
本社：知多郡南知多町大字豊浜字坂井9-1　〒470-3412
TEL（0569）65-0034　FAX（0569）65-2929
美浜工場売店：知多郡美浜町大字豊丘字樹木32-5
TEL（0569）82-6644

ホームページ：http://www.toyohan.com/

2,000円（税別）

500円（税別）

500円（税別）

500円（税別）

300円（税別）

（株）山三商会
知多郡南知多町大字豊浜字貝ケ坪29-1　〒470-3412
TEL（0569）65-0401　FAX（0569）65-1476
ホームページ：http://www.yamasan-sk.co.jp/

人気抜群のさまざまなえびせんの味が楽しめる商品です。

いかの下足を鉄板焼きにし、軽く揚げて塩味で仕上げました。

鯛祭り広場（株）
知多郡南知多町大字豊丘字駒帰34-24　〒470-3411
TEL（0569）65-0323　FAX（0569）65-0324
ホームページ：http://taimaturihiroba.jp/
MAIL:info@taimaturihiroba.jp

①赤海老本舗
②伊勢湾物語

①渚のひびき
②いか姿焼き

当社のえびせんべいは、「えび・いか」など海の幸をふんだんに使い、磯の香
り豊かに焼きあげた、自然の風味豊かな逸品です。安全で清潔な工場で作
られるえびせんべいは、お茶のお供に、ご贈答に自信をもっておすすめでき
ます。

200g 2袋入

6袋入

1,200円（税別）

2,000円（税別）

知多郡南知多町大字内海字五反田30-5　〒470-3321
TEL（0569）62-0407　FAX（0569）62-2350
ホームページ：http://www.kougetsuken.jp/

紅月軒

15個入 780円（税別）

10個 1,000円（税別）

15個入

北海道産小豆の程よい甘さと上質きな粉の羽二重餅をあわせました。

黒糖風味の蒸し饅頭の他では味わえない、もっちりとしたフワフワの食感
をご賞味下さい。

②温泉まんじゅう 紅月

①知多のなぎさ餅

1,200円（税別）

一つ一つ手作りでつぶあんの松露のお菓子です。

③知多ごろも

鈴円本舗   

1本

1本

T E L F A X W E BM A I L

南知多産の良質なタコのみを使用。凝縮された旨みと共に柔らかく仕上げた
逸品です。

いいだこを鉄板焼きにし、軽く揚げたあっさりした味です。

新鮮な真イワシを職人の確かな腕で焼き、じっくり炊きあげて上質な鰹をま
ぶした逸品です。

無添加で「地場鮮魚 小枡園」のこだわり製法による、この地を感じる品々で
す。

1枚×60袋入 65g入

180g入

①山海庵 たこ天

②山海庵 お好みえびせん

65g入③山海庵 いか天

②①

①

②

③
④

①

②

①
② ③

②

① ②

①

①
②

内容量330ml　アルコール度数5%

③

②

①

愛知南知多名産認定品 愛知南知多名産認定品
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T E L W E B T E L F A XT E L F A X

豊浜水産物加工業協同組合
知多郡南知多町大字豊浜字月之浦1-88　〒470-3412
TEL（0569）65-0511　FAX（0569）65-0512　
ホームページ：http://www.aiweb.or.jp/toyohama/

魚醤はいろいろ使うととても便利です。隠し味として「さしみ」のつけ醤油、鍋
物、魚の煮つけ、炒め物、たれ、つゆ等旨みを一層引き立てます。
魚醤とはこんなに優れた調味料です。アミノ酸、ペプチド、ビタミン、ミネラルな
ど栄養的にも優れた体に優しい天然調味料。

知多郡南知多町大字内海字北向9-4　〒470-3321
TEL（0569）62-0048　FAX（0569）62-3701
ホームページ：http://www.alsace55.com/

10

豊浜魚醤「しこの露」

おむすびぽん等、６種類の懐かしいポン菓子アソートギフト

250ml  1本 500円（税別）

（有）櫻米軒

 

知多郡南知多町大字内海字中浜田26-1　〒470-3321
TEL（0569）62-0243　FAX（0569）62-3313　
ホームページ：http://www.namimakura.co.jp/

永和堂製菓舗
知多郡南知多町大字豊浜字半月18-1　〒470-3412
TEL（0569）65-0118　FAX（0569）65-0118
ホームページ：http://www.taipai.jp/

多幸まんじゅう 6個入

12個入

300円（税別）

600円（税別）

章魚阿弥陀の民話を今に受け継ぐ日間賀島。「多幸まんじゅう」は豊かな海
とともに生き、感謝の気持ちを忘れない島びとの心から産まれました。
※賞味期限７日間（生ものですのでお早めにお召し上がり下さい。）

T E L F A X

ぽん菓子専門店 ぽんかふぇ(家田製菓)
知多郡南知多町豊丘かに川103　〒470-3411
TEL（0569）89-7524
ホームページ：http://www.pongashi.com/

徳吉醸造（株）
知多郡南知多町大字大井字塩屋10　〒470-3501
TEL（0569）63-0310　FAX（0569）63-2223
ホームページ：http://www.tac-net.ne.jp/~tokuyosi/

創業大正10年（1921年）で2021年には百年目を迎えます。創業当時か
らの伝統的な製法を今も守り、南知多の魚介や野菜を地元の人々と共に美
味しく食べる工夫をこらしてきた豆みそとたまりです。

①生引たまり
②天たまり
③半島の宴
④豆みそ 粒 
⑤千賀みそ

889円（税別）

445円（税別）

445円（税別）

463円（税別）

528円（税別）

1L（1.8Lあります）

1L（500mL、1.8Lあります）

300mL（500mLあります）

850g(量り売りあります)

850g(量り売りあります)

かもめ売店
知多郡南知多町大字日間賀島字西浜5　〒470-3504
TEL（0569）68-2870　FAX（0569）68-2870

T E L F A X T E L F A X W E B T E L F A X W E B

17個入1,400円（税別）②ぽん棒ギフトセット

いちご・抹茶・キャラメル・メープル・十二穀など6種のフレーバーぽんを可愛
いカップに入れたギフト

6個入

8個入

2,100円（税別）①ぽんぽんカップギフトセット

本物そっくりのおむすびぽんに海苔をつけたポン菓子

南知多町産のたまり醤油を使い香ばしくサクサクに仕上げたポン菓子

360円（税別）③のりおむすび

115g 330円（税別）④たまりおこし

厳選された北海小豆で炊き上げた粒餡を、しっとり柔らかい生せんべいで
巻いた優しい甘さのお菓子。

もっちり柔らかな「ふところ餅」は梅、抹茶、黒糖、白（ベーシック）の４種の
味が楽しめます。

江戸時代末期に初代嘉四郎が菓子づくりをしたのが始まりで、三代目米吉
の代に「櫻米軒」の屋号になりました。「波まくら」は四代目敬三により考案
されました。現在は、五代目勝好が暖簾を守っております。今後共、より一層
のご愛顧の程お願い申し上げます。

700円（税別）①波まくら

200g

15個入

325円（税別）②ふところ餅 コクのあるフランス産のクリームチーズをたっぷり使用した、しっとりふわふ
わ中がクリーミーな味わいで、地元の銘菓としておススメです。

江戸時代から続く和菓子職人が守り続けてきた柚子の味と香り。この柚子
あんを１つずつ手焼きされた最高級の最中皮に包んだ逸品です。

800円（税別）

1,600円（税別）

①千鳥チーズ

10個入

6個入

12個入

1,500円（税別）②柚子もなか

①たいぱい 10個入 2,380円（税別）（5個入、8個入有り）

約13cm 900円（税別）

豊浜の鯛祭りにちなんだ鯛の形をしたパイ菓子「たいぱい」。
4種類の通年商品と季節限定の味もあります。

贅沢にチーズを使い柔らか仕上げの食べ切りサイズ。

②浜チーズ

210円（税別）

卵黄をふんだんに使いトロトロ仕上げ。栗＆桜など季節限定プリンもありま
す。

③とよはまプリン

市太樓（有）アルザス   

①

①

① ②

③

⑤

④

①

②
③

④

①

②

②

③

②

※材料等の高騰により価格が変動する場合がございます。

愛知南知多名産認定品 愛知南知多名産認定品

ここに記載されている商品の地方発送を承ります。各店舗の商品は
店舗ごとにアイコンで表示されている方法でご注文いただけます。

注文や送料等のご質問は、各店舗までお問い合わせください。

電話による受付 MAIL による受付

FAXによる受付 WEBによる受付

(1) 商品自体の表現の豊かさ（郷土色）
(2) 包装を含めた商品全体の表現の豊かさ（郷土色）
(3) 商品と価格のバランス
(4) 南知多名産品としてふさわしい価格
(5) 商品のセンス
(6) 包装物のセンス
(7) 包装物の過大性の可否
(8) その他

・味覚及び表示がなされているかの確認
※民芸・工芸は工夫、美術性、郷土色等とする
上記選定項目について、菓子及び食品は包装・表示・風味・品質・
価格・意匠及び郷土色の7区分に、工芸品は創造性・堅牢性・意匠・
郷土色及び価格の5区分に分け、それぞれ南知多名産品選定委員会
が評価・判定を行い、選定委員の半数以上が認めたものを名産品と
して認定しています。

※

※店舗によっては、店舗ホームページ内ではなく他社ネットショップにて
　販売を行っている場合があります。

南知多名産品の選定項目は以下の通りです。

商品の注文について

名産品認定基準



WEBのご案内はこちらからどうぞ。　http://www.minamichita-kk.com/specialty
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AMICHITA AICHI  JAPAN

豊浜

樫木

山海 大井西

内海北

河和

九條

247

247

名古屋から約60分、
海を眺望しながらお楽しみください。

Tel.0569-62-3100 Fax.0569-62-3520 ■開館時間/AM9：00～PM5：00　
■休館日/年中無休（年末年始除く）南知多町観光協会観光のご案内は

2019.4 作成

南 知 多 名 産 品 販 売 店

愛知県南知多町
アクセスガイド

A c c e s s  G u i d e

名鉄名古屋駅より河和駅まで特急で約45分、河和駅より各行き先のバスが出ています。
また、名鉄名古屋駅から内海駅まで特急で約58分。

知多半島道路、南知多道路を経由して各I.C.で下車します。また、南知多I.C.から
国道247号に入り、半島を一周するコースをとると、ほとんどの名産品をお買い求めいただけます。

名古屋 富 貴

内 海

河 和

大井
片名

豊丘

豊浜山海 師崎

日間賀島

篠島

名鉄電車
高速船
海っ子バス
知多バス

師 崎豊丘
I.C.

古布
I.C.

南知多
I.C.

美浜
I.C.

武豊
I.C.

半田
I.C.

半田中央
I.C.

阿久比
I.C.

東浦知多
I.C.

大府東海
I.C.

大府西
I.C.

大高
I.C.

名古屋
市内

知多半島道路 南知多道路

名古屋高速道路 内 海 山 海 豊 浜

大 井 片 名

師崎商工会
〒470-3502
愛知県知多郡南知多町大字片名字新師崎8-3
TEL（0569）63-0349　FAX（0569）63-2141
MAIL morozaki@aichiskr.or.jp
URL http://www.morozaki.jp/

内海商工会
〒470-3321
愛知県知多郡南知多町大字内海字先苅31-2
TEL（0569）62-0403　FAX（0569）62-3183
MAIL utsumi@aichiskr.or.jp
URL http://utsumi.or.jp/

豊浜商工会
〒470-3412
愛知県知多郡南知多町大字豊浜字会下坪27-2
TEL（0569）65-0004　FAX（0569）65-0125
MAIL info@oina-toyohama.net
URL http://oina-toyohama.net

〒470-3321 愛知県知多郡南知多町大字内海字先苅31-2　MAIL info@minamichita-kk.com　URL http://minamichita-kk.com

凡 例

電車で

お車で

1 ○ト商店
2 ○伊商店
3 ヤマキ海産（株）
4 岡忠水産
5 テルニ商店

24紅月軒
25（有）櫻米軒
26 市太樓（有）アルザス
27かもめ売店
28永和堂製菓舗
29 ぽん菓子専門店ぽんかふぇ（家田製菓）

6 秋丸

8 岬水産（株）岬だより

9 カネセイ海産

13竹米商店

18鈴円本舗
19鯛祭り広場（株）12まるは食堂旅館

南知多豊浜本店 20（株）ハマクニ
21（株）豊半
22（株）山三商会14魚新（株）

15　 イリヤマト商店

17地場鮮魚 小枡園
23知多麦酒（株）
ビアシティ南知多

30徳吉醸造（株）
31豊浜水産物
加工業協同組合

水産加工品
せんべい
ビール

銘菓
調味料

※番号は商店番号です。

24
23

25

26

10

27 18
4

1

5

26

9
78

3

28

19

29

1620
21

22

11

12

13

14

17

15

31

30

7 笹野水産（有）

11（有）まると水産
10（株）篠島お魚の学校

16（有）吉原水産

新東名

名
古
屋
高
速
4
号
東
海
線

名
古
屋
高
速
4
号
東
海
線
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